
Istituto Tecnico Industriale Statale "G. Riva" - Saronno, Via Carso, 10 

 
 BANDO DI GARA  

PUBBLICO INCANTO PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO BAR E DI 
DISTRIBUTORI AUTOMATICI  NELLA SEDE DELL’ISTITUTO  

• Stazione appaltante:  
 

 
Istituto Tecnico Industriale Statale "G. Riva" - Saronno, Via Carso, 10 – Telefono 02.96703088 – 
Fax 02.9609391 – Sito Internet www.itisriva.va.it - Codice fiscale 85001240127 
• Procedura di gara:  

Pubblico incanto per l’affidamento dei servizi di ristoro tramite bar e distributori automatici.  
 
• Oggetto della gara:  

 
Affidamento, in gestione, dei servizi di ristoro interni all’Istituto consistenti:  

a) nell’apertura e nella gestione di un BAR, collocato all’interno dell’Istituto con distribuzione di 
bevande e alimenti secondo le indicazioni del Dirigente Scolastico;  

b) nella installazione e gestione in almeno tre punti dell’istituto di distributori automatici degli 
alimenti e bevande ,elencate nell’articolo 9 e relativi allegati dell’apposito Regolamento, da 
collocare nell’atrio zona classi biennio, nell’adiacenza della sala docenti e ai primo piano 
zona lato classi triennio in numero non inferiore a sette complessivamente;  

 
• Documentazione:  

 
Il presente Bando, il Regolamento per l’affidamento e la gestione dei servizi di ristoro, contenente 
le norme integrative del presente bando, relative alle modalità di stipula del contratto e di gestione 
dei servizi di ristoro, nonché lo schema di contratto, il modello di domanda e di dichiarazione e il 
modello per la presentazione dell’offerta economica sono disponibili presso l’Ufficio Tecnico 
dell’Istituto Tecnico Industriale “G. Riva”. Tutta la predetta documentazione è, altresì, resa 
disponibile sul sito Internet www.itisriva.va.it.  
 
• Termine, indirizzo di ricezione, modalità di recapito e data di apertura delle offerte:  

a) termine per la presentazione delle offerte:  ore 12,00 del giorno 25 giugno 2011;  
b) indirizzo di recapito delle offerte:  Istituto Tecnico Industriale Statale "G. Riva" -

Via Carso, 10 – 21047 Saronno (VA);  
c) modalità di recapito delle offerte:  a mezzo raccomandata del servizio postale, 

ovvero mediante agenzia di recapito autorizzata, 
o a mano presso il Servizio Protocollo sito nella 
sede dell’Istituto, che rilascerà apposita ricevuta; 

d) apertura offerte:  seduta pubblica il giorno 27 giugno 2011, alle 
ore 19,00 presso La sede dell’Istituto Tecnico 
Industriale “G. Riva”;  

 
 • Modalità di presentazione e criteri di ammissibilità delle offerte  
Il plico contenente l’offerta e la documentazione prevista, pena l’esclusione dalla gara, dovrà 
pervenire, entro il termine perentorio di cui al precedente punto.  
Il recapito tempestivo del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente.  
Il plico deve essere sigillato, controfirmato sui lembi di chiusura e deve recare all’esterno, oltre 
all’intestazione del mittente e all’indirizzo dello stesso, la seguente dicitura “Gara per 
l’affidamento dei servizi di ristoro”.  
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Il plico deve contenere, al suo interno, due buste, a loro volta sigillate e controfirmate sui lembi di 
chiusura, recanti l’intestazione del mittente e la dicitura, rispettivamente “A - Documentazione” e 
“B - Offerta economica”.  
La busta “A - Documentazione” deve contenere, a pena di esclusione, l’istanza di ammissione 
alla gara e connessa dichiarazione sostitutiva, ai sensi del DPR 28/12/2000, n. 445, predisposta 
sulla base del modello di domanda allegato al presente bando.  
È motivo di esclusione l’omissione di una qualsiasi delle dichiarazioni previste dal modello di 
domanda.  
La predetta istanza di ammissione alla gara con connessa dichiarazione sostitutiva dovrà essere 
sottoscritta dal legale rappresentante della Ditta. In alternativa alla autenticazione della 
sottoscrizione, deve essere allegata, sempre a pena di esclusione, copia fotostatica di un 
documento di identità del sottoscrittore, in corso di validità.  
La busta “B - Offerta economica” deve contenere, a pena di esclusione, l’offerta economica 
redatta secondo il modello allegato al presente bando.  
È motivo di esclusione l’omissione di uno qualsiasi degli elementi previsti dal predetto modello di 
offerta. L’offerta deve essere sottoscritta dal legale rappresentante del concorrente e non può 
presentare correzioni che non siano da lui stesso confermate e sottoscritte, a pena di esclusione 
dell’offerta.  
 

• Soggetti ammessi all’apertura delle offerte:  
All’apertura delle offerte sono ammessi i legali rappresentanti dei concorrenti di cui al successivo 
punto 8 ovvero soggetti, uno per ogni concorrente, muniti di specifica delega loro conferita dai 
suddetti legali rappresentanti.  
 
• Soggetti ammessi alla gara:  
Sono ammessi a partecipare alla gara ditte individuali o società in possesso dei requisiti previsti art. 
23 della l.r. 21 febbraio 2011, n. 3. 
Non è ammessa la partecipazione di associazioni o raggruppamenti temporanei di imprese. 

 
• Criterio di aggiudicazione:  
La gara verrà effettuata, nel rispetto del Regolamento per l’affidamento dei servizi di ristoro, 
approvato dal Consiglio d’Istituto in data 30-6-2011 ed allegato al bando. Vincerà la gara il 
concorrente che avrà dichiarato di elargire il contributo di 3.500 euro annualmente a favore del 
bilancio dell’Istituto e avrà raggiunto  la media aritmetica più bassa dei prezzi offerti al 
ribasso(p1…pn) , pesati secondo i vari coefficienti di consumo dei prodotti (c1…cn). Il ribasso delle 
offerte partirà dalla base d’asta costituita dai prezzi massimi  fissati per ogni prodotto e riportati 
nell’allegato al regolamento. 

Il ribasso minimo è di 5/100 di euro. Gi incrementi al ribasso sono multiplo di 5/100 di euro 

Calcolo media aritmetica dei prezzi pesati dei prodotti =   
= prezzo p1x coeff.consumo c1+prezzo p2 x c2+…. ..+ prezzo pn x cn.  

    numero dei prodotti( 60) 
 
 
• Procedura di aggiudicazione:  
La gara verrà aggiudicata, provvisoriamente, da una Commissione presieduta dal Dirigente 
Scolastico, che procederà come segue:  
 
 
a) ammissione dei concorrenti all’incanto  
La Commissione esamina la documentazione prodotta dai concorrenti, valuta i requisiti e decide 
sull’ammissione o meno dei concorrenti all’incanto;  
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http://consiglionline.lombardia.it/normelombardia/accessibile/main.aspx?view=showpart&urn=urn:nir:regione.lombardia:legge:2011-02-21;3%23art23-com1-letv
http://consiglionline.lombardia.it/normelombardia/accessibile/main.aspx?view=showpart&urn=urn:nir:regione.lombardia:legge:2011-02-21;3%23art23-com1-letv


 
 
 
 
b) predisposizione della graduatoria  
La Commissione predispone la graduatoria delle offerte ammesse all’incanto, collocando al primo 
posto il concorrente che avrà offerto la media aritmetica più bassa dei prezzi offerti al ribasso, 
pesati secondo i vari coefficienti di consumo dei prodotti. e, ai posti successivi, quelli che avranno 
offerto la predetta media in ordine crescente. La media verrà calcolata al millesimo di punto. A 
parità di offerta, la gara verrà ripetuta fra i due o più concorrenti che hanno presentato il ribasso  più 
alto, cioè la media aritmetica più bassa dei prezzi offerti al ribasso. Si utilizzerà come base d’asta la 
loro offerta. In caso di ulteriore parità si procederà al sorteggio, alla presenza dei concorrenti 
intervenuti.  
c) aggiudicazione provvisoria della gara.  
La Commissione procederà, quindi, all’aggiudicazione provvisoria della gara al concorrente 
collocato al primo posto della graduatoria.  
d) aggiudicazione definitiva della gara.  
L’aggiudicazione definitiva della gara verrà deliberata dal Consiglio d’Istituto.  
Alla delibera di aggiudicazione verrà allegata, quale parte integrante della delibera stessa, la 
graduatoria degli aspiranti gestori che hanno presentato domanda e l’eventuale elenco degli esclusi 
dalla gara con relativa motivazione.  

 
Il Consiglio di Istituto aggiudicherà il servizio seguendo l’ordine della graduatoria di cui sopra. Tale 
graduatoria avente validità per anni 3, potrà essere utilizzata per la scelta di eventuali ulteriori 
contraenti ove la o le precedenti convenzioni vengano risolte per qualunque causa.  
 

• Altre informazioni:  
• si procederà all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida, sempre che sia 

ritenuta congrua e conveniente dal Consiglio d’Istituto;  
• non sono ammessi subappalti;  

• è fatto obbligo all’impresa aggiudicataria di procedere a proprie spese ed entro 45 giorni 
dall’aggiudicazione della gara ad effettuare nuovi allacciamenti intestati a proprio nome per la 
fornitura di energia elettrica; al rimborso all’Ente Provincia delle spese di consumo di acqua 
rilevate da un misuratore posto nel locale bar; al rimborso delle spese di consumo di energia 
elettrica delle sette macchine distributrici di alimenti e bevande. La non esecuzione 
dell’allacciamento e intestazione del contatore di energia elettrica entro 45 giorni comporterà la 
rescissione o la non stipulazione del contratto; 

• l’Ente appaltante si riserva di sospendere, rinviare o annullare il procedimento di aggiudicazione, a 
suo insindacabile giudizio, senza che le imprese concorrenti possano vantare alcuna pretesa al 
riguardo;  

• la definizione di eventuali controversie tra la ditta aggiudicataria e la stazione appaltante saranno 
rimesse al giudice ordinario, previo tentativo obbligatorio di conciliazione ai sensi dell’art. 185 
del C.P.C.;  

• responsabile del procedimento: il dirigente scolastico pro tempore dott. Ing. Giuseppe Di Corato  

• informazioni riguardanti il Bando e il Regolamento di gara potranno essere richieste all’Ufficio 
Tecnico dell’Istituto Tecnico Industriale. 

  
 
 
 
 

 3



 
 
 
 
 
• Trattamento dati personali:  

Si comunica che secondo le disposizioni del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 (“Codice in 
materia di protezione dei dati personali”) nel seguito indicato sinteticamente come Codice, il 
trattamento dei dati raccolti in relazione agli adempimenti del presente bando sarà improntato a principi 
di correttezza, liceità e trasparenza e di tutela della riservatezza e dei diritti dei soggetti coinvolti.  
Si precisa che:  

• le finalità cui sono destinati i dati raccolti ineriscono strettamente e soltanto allo svolgimento della 
procedura di gara, fino alla stipulazione del contratto;  

• le modalità di trattamento, solo in parte avviate tramite personal computer, ineriscono strettamente 
alla procedura di gara;  

• il conferimento dei dati ha natura facoltativa e si configura più esattamente come onere, nel senso 
che il concorrente, se intende partecipare alla gara o aggiudicarsi un appalto, deve rendere le 
dichiarazioni richieste dalla stazione appaltante in base alla vigente normativa;  

• la conseguenza di un eventuale rifiuto di rispondere consiste nell'esclusione dalla gara;  
• i soggetti o le categorie di soggetti ai quali i dati possono essere comunicati sono:  

o il personale interno della stazione appaltante implicato nel procedimento;  
o i concorrenti che partecipano alla seduta pubblica di gara;  
o ogni altro soggetto che abbia interesse ai sensi della legge 241/90.  

• il Responsabile del trattamento è il Dirigente Scolastico Prof. Ing Giuseppe Di Corato;  
• al responsabile del trattamento i soggetti interessati potranno rivolgersi senza particolari formalità, 

per far valere i propri diritti, così come previsto dall'articolo 7 del Codice.  
 
• Pubblicazione del bando:  

Al presente Bando, al Regolamento, al Modello di domanda, al Modello di offerta e allo Schema 
di contratto, viene data la seguente pubblicazione;  

 - Albo Consiglio di Istituto – SEDE Istituto Tecnico Industriale Statale “G. Riva” – Via 
Carso 10 - Saronno  

 - Sito Internet dell’Istituto: www.itisriva.va.it  
 - Sede Confcommercio di Varese via Ferrari 3/9 Saronno;  
 - Camera di Commercio di Varese via Montegrappa 5;  
 - Provincia di Varese  P.zza Libertà 1;  
 - Comune di Saronno P.zza della Repubblica 7;  
 
 

Il Dirigente Scolastico 
       Prof. Ing. Giuseppe Di Corato 

Allegati: 
- tabella prodotti (Allegato N. 1) 
- ubicazione distributori automatici (Allegato N. 2) 
- bozza del contratto per la gestione del servizio ristoro.( Allegato N.3) 
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